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bachelorette making pasta

Unisciti a noi per il corso di cucina di addio al nubilato a Como,
unâ??esperienza culinaria unica e deliziosa!

La nostra classe Ã¨ perfetta per la futura sposa appassionata di cucina che insieme alle sue migliori
amiche potrÃ  divertirsi e preparare il pasto utilizzando solo gli ingredienti piÃ¹ freschi, naturali, biologici
e di provenienza locale.

Il nostro esperto chef ti guiderÃ  attraverso un delizioso menu di piatti su misura per soddisfare tutti i
livelli di abilitÃ .

DÃ¬ addio ai soliti addii al nubilato e dai il benvenuto a unâ??esperienza culinaria divertente e
interattiva.

Prenota ora e rendi indimenticabile il tuo addio al nubilato!

Dove

Il corso di cucina si trova a Como, nella regione dei laghi settentrionali, facilmente raggiungibile da

Milano â?? meno di 40 minuti in treno o 60 minuti in auto
Bellagio- 60 minuti in auto
Varenna â?? 60 minuti in auto
Menaggio â?? 60 minuti in auto
Lugano â?? meno di 40 minuti in treno o 40 minuti in auto

Pranzeremo o ceneremo nellâ??area esterna, gustando cibo e birra o vino gratuiti.

In caso di condizioni meteorologiche avverse, il pranzo si terrÃ  nella sala interna dotata di ampie
vetrate con vista sulle colline circostanti.
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Incluso

corso pratico di cucina
pasto di tre portate
vino o birra di qualitÃ 
acqua in bottiglia
tasse

Domande frequenti

Quale Ã¨ la durata del corso di cucina addio al nubilato di Marcoâ??s Kitchen?

Di solito si passano 3 ore in cucina preparando il pasto di 3 portate che poi viene condiviso. In totale
quindi solitamente la durata Ã¨ di circa 4-5 ore.

Eâ?? possibile organizzare il corso di cucina addio al nubilato in maniera personalizzata?

Certamente! Si tratta di un evento privato che viene definito insieme a voi sia per quanto riguarda le
modalitÃ , sia per quanto riguarda la durata. Ad esempio se non avete voglia di passare troppo tempo
in cucina, posso prepararvi io una parte del pranzo (o cena).

Eâ?? possibile fermarsi dopo il corso di cucina per festeggiare la sposa?

Di norma Ã¨ possibile fermarsi per piÃ¹ tempo, verificare la disponibilitÃ  in fase di prenotazione.

Corso di cucina addio al nubilato â?? Como â?? Richiesta di
prenotazione

Si prega di compilare il modulo per richiedere una prenotazione, vi risponderemo con un preventivo e le
istruzioni su come pagarlo, grazie.

Pick an event on the calendar:
◉  Book without account 
Email  

Password  
 

Quantity 

1

☐
I have read and agree to the terms and conditions 
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